
BK Industry Day Questions – Appliance Questions 

 What type of safety testing do we do? 

o We demonstrate our appliances at different locations where the prototypes need safety 

releases.  We do have the Safety Assessment Report for those appliances seen at the 

industry day.  All technical testing to include any safety testing will be included in the 

Performance Purchase Descriptions of the Burner, Appliances, and System 

 Onboard Fuel Tank – do we have one or is it a centralized fuel system? 

o It will be a centralized system.  The tank will actually be multiple, 5 gallon military fuel 

cans with fuel can adapters.  The fuel tanks will be located outside the kitchen, but will 

be mounted on or located under the BK trailer.  The design details of the BK fuel system 

will be completed during the developmental phase of the contract. 

 Are we concerned about the weight of the appliances? 

o Yes we are concerned about the weight of the appliances for two reasons.  The total 

system weight has a limit imposed by the LMTV tow vehicle and the individual appliance 

components have weight limitations imposed by the requirement to be man portable. 

 Do we try to follow NSF requirements? 

o NSF design guidelines are used in evaluating equipment; however, NSF certification is 

not a requirement. 

 Does the burner have a single setting or is it adjustable? 

o Single Setting @ 58,000 BTU 

 How do the duct systems separate? 

o There are three quarter turn latching mechanisms on all components of appliances. 

 Will the exhaust be independently vented? 

o The exhaust of the burner will mix with the cooking effluent.  The vent system on the 

individual appliances will capture both where they will flow into a central exhaust 

system before venting from the kitchen. 

 What are the burner nozzle specs? 

o 145 psi and 0.40 gallons per hour 

 How do you evaluate efficiency on the oven? 

o By heating sand cakes that are three pounds of sand and twelve pounds of water.  We 

measure the time to change the temperature of the sand cakes 100 degrees F, the mass 

of fuel consumed during the test, and the amount of water vaporized during the test. 

With this information we calculate the total energy input into the sand cakes and the 

total energy consumed by the burner.  The ratio of energy into the cakes to energy 

consumed is the calculated efficiency. 

 Can the oven be directly fired? 

o No, we use indirect heating to separate the food from the JP8 (fuel) combustion gasses 

 Is it the same burner for everything? 

o Yes 

 Was there any thought in incorporating an anti‐bacterial vent system? 

o No, that has not been considered and there is no requirement for that feature.   

 What are the maintenance requirements for the appliances and/or burners? 



o The maintenance requirements are spelled out in the Performance Purchase 

Descriptions that will be released with the Draft RFP.  The complete answer to that 

question is beyond the scope of this document. 

 Are the appliances to be used in the BK? 

o Yes 

 How is the efficiency defined? 

o Energy output to food product divided by chemical energy input from JP8, also see 

question above on how we evaluate efficiency. 

  

   



BK Industry Day Questions – Trailer Questions 

 Regardless of testing, this will be the trailer used? 

o Yes, this trailer will be specified for use with the battlefield kitchen 

 How long is testing on the trailer 

o PdM Force Sustainment anticipates 2‐3 weeks worth of testing on the trailer with 

representative weights to occur in Jan‐Feb 2016 

 What is the cost of the trailer? 

o The current cost for reference purposes is $13,500 

 Is there only one version of the trailer? 

o The version specified in the RFP will be the M1061A1. There are other versions fielded. 

 Does the trailer need to be air lifted or heli‐lifted? 

o The BK needs to be capable of sling load transportation by US Army helicopter. There are no 

plans or requirements for the BK platform to be operationally removable from the M1061A1 

trailer so the trailer shall be lifted in tandem with the platform. 

 Does it need to be air qualified? 

o The BK needs to be capable of  transportation by the C‐130 and larger fixed wing aircraft 

 Possible GFE for trailer? 

o It is not expected that the trailer shall be provided as government furnished equipment. 

 Is there always a steel plate on the top of the trailer (the deck plate)? 

o There are no known variants of the trailer without a deck plate. The final design of the BK 

system may require that the steel deck plate be reduced from the thickness demonstrated 

at the BK industry day.  

 What are the specs on the trailer? 

o Specs were provided at Industry day and are attached. It is anticipated that the trailer tech 

data package shall be released as part of the request for proposals documentation. 

 

   



 

 

BK Industry Day Questions – BK Mock Up 

 What is the max output on the generator?  The specification for the generator states a 

maximum output of 31 amps at 120 VAC.  We have not verified this through actual testing. 

 Does the kitchen need to be stackable? 

o No 

 What are the requirements for the hot water heater (for hand wash sink)? 

o The requirement will be to produce enough water for handwashing only. The details will 

be spelled out in the purchase description of the appliances.  We understand that 

production of hot water is no easy task.  There is limited electric power on the BK.  

Design of a fuel fired hot water heater utilizing the modular burner does not exist.  The 

optimal solution would be a hand wash cabinet with an integral modular burner 

powered hot water heater.  Another solution would be to utilize an electric power water 

heater.  The trade‐off being complexity, cost, weight, and performance.  It will be left to 

the proposer to determine what they believe will give the government the best value 

based on their interpretation of the requirements presented in the RFP.     

 Can you use the same burners for hot water? 

o Yes 

 Where is the water drawn from? 

o External water reservoir.  Through a potable water hose with standard hose bibs.  Hose 

will be 50 ft.  Lift will be specified in the Performance Purchase Description for the 

Modular Appliances. 

 Is the trailer included in the price on the RFI? 

o Yes, the trailer is included in the target cost of the Battlefield kitchen as stated in the 

RFI.  That number has been revised and will be included in the RFP.  It will not include 

the cost of the generator as the generator will be GFE.  

 How do you plan on serving the food? 

o The food will either be served from the BK or it will be brought to remote locations in 

the Insulated Food Containers (IFC) 

 Are there any cooling requirements for summer use? 

o No, there is not enough electrical power available on the BK for cooling.  Kitchen 

temperature will need to be controlled through ventilation. 

 Are there approved plans for “man portability”? 

o Lift and carry requirements are spelled out in MIL‐STD‐1472.  Optimally, appliance 

components will be 2 man potable, then 4 man portable (three never really works out).  

By man; however, we mean male and female.  The oven on the other had cannot be 

made four man portable for the male‐female population so we will accept 4 male 

portable for the oven cabinet only.  

 Can you use a different generator? 

o No. 

 Is the complex kit separate for joining two BK’s? 



o It may be more desirable if it was not.  The only joining is expected to be at the end 

doors.  The platforms do not have to mate but it is expected that they could be 

positioned closely.  The next question is how close?  That will be determined and 

included in the PPD.   

 

 

 


